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II Club partner di "GiovinBacco", la Festa
del Sangiovese a Ravenna daIS al 7 novembre
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II [jons Club Ravenna Bisanzio collabora anche quest'an-
no alia nuova edizione - I'onova - di GiovinBacco la festa
del Sangiovese di Romagna che si tiene a Ravenna dal 5
al 7 novembre. Una festa che vede la partecipazione di
deeine di cantine e di produttori e migliaia di appassionati
(sono slati ben 6.500 nell'ultima edizione).
GiovinBacco e anche solidarieta. Infani, il [jons Club Ra-
venna Bisanzio gestisce il banco di vendita dei vini all'in-
temo della manifestazione il cui ricavato viene devoluto
in beneficenza. Nell 'ultima edizione, questa service ha
pennesso di raccogliere 12.808 euro incassati aI banco di
vendita vini, che aI netto dell'iva hanno fruttato in bene-
ficenza alla Fondazione Dopo di Noi 5.340 euro per la re-
alizzazione della residenza di Mezzano. Fra Ie noviia pio
importanti del 2010, ricordiamo la presentazione - sabato
6 novembre, prima data italiana dopo il Salone del Gusto
- della nuovissima Guida SlowWine. Uornin; vigue vin; in
[lalill 201/, pubblicata da Slow Food. E un avvenimento
enologico molto atteso a cui sara presenti - insieme aI cu-
ratore Fabio Giavedoni - il Presidente di Slow Food Italia
Roberto Burdese.
A questa edizione Ie oltre 70 cantine di Romagna parteci-
panti porteranno in degustazione non solo il Sangiovese
Riserva e Superiore a il Novello rna per la prima volta an-
che altri vini rossi di loro produzione.
II vino ospile del 2010 e inveee il Chianti Classico can la
presenza di tre cantine storiche toscane, quali Tenimenti
Ruffino, Azienda Agricola Dievole e Cantine Melini. Nel
corso della manifestazione saranno premiati poi i miglio-
ri Sangiovesi di Romagna Riserva 2007 selezionati da una
giuria popolare e da una giuria qualificata presieduta da
Fabio Giavedoni.
Sabato 6 novembre nel pomeriggio e in programma un
importante convegno ideato e condotto dal giomalista e
gastronomo Alfredo Thracchini Antonaros dal titolo "AT-
1l1I1lpicarein aminta 0 in solilarill? StmIegie e identita ne[
bia:hiere" che pennettera di fare 11punta sullo stato della
commercializzazione del Sangiovese di Romagna. L:ap-
puntamento di novembre come di consueto e anticipato in
oltre 40 ristoranti del territorio dall'iniziativa II Pialto Gio-
vinBacco can pietanze a base di Sangiovese, che si protrae
per un mese a partire dalla Notte d'Oro di Ravelma, in
programma sabala 9 ottobre.
Una gustosa appendice, inveee, e in programma nella
giornata di luned! 8 novernbre a Marina di Ravenna con
I'ormai tradizionale Disfida del brodeno che quest' anno
diventa internazionale: alia disfida 2010 per 11miglior bra-
detto di pesce partecipano i ristoranti Giannino di Rovigno
(Croaziaj, La Marianna di Rirnini, II Camino di Falconara
Marittima (AN) e Aile Torri di Marina di Ravenna.

L:organizzazione di "GiovinBacro - Sangiovese in R>stn" e
a cura di Slow Food e di llIttifrutti, con la compartecipa-
zione del Cornuae di Ravenna. La manifestazione gode
del patrocinio del Ministero delle politiche agricole, della
Regione Ernilia-Rornagna, della Provincia e della Camera
di Commercia di Ravenna ed e inserita per il secondo anna
consecutivo nel eartellone del Wine Food Festival Emilia-
Romagna curato dall'AJ'T della Regione.
II programma completo e sui sito: www.giovinbacco.it
Nella foto, il banco venditiJ dei vini gestito 001nostro Gub durante
f'ultima edizKJnedi GiovinBacco.
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